
REPOSTERÍA Y PANADERÍA

LICENCIATURA EN



¿Por qué estudiar en ICY?

Somos la primera y única escuela en México con un
programa especializado en Repostería y Panadería,
una de las áreas más demandadas a nivel
internacional. Este enfoque único te preparará para
convertir tu pasión en una carrera de éxito.  

En ICY, llevamos la educación gastronómica al siguiente
nivel con un plan de estudio innovador reconocido por
la Secretaría de Educación Pública. Nos especializamos
en formar profesionistas altamente calificados,
capaces de destacarse en cualquier ámbito de la
industria gastronómica.

Mérida, Yucatán, una de las ciudades con mejor calidad
de vida en México, te ofrece un entorno seguro y
dinámico, rodeado de comercios, restaurantes y
espacios recreativos ideales para tu desarrollo
académico y personal. Si buscas una educación de
excelencia que te impulse a innovar, emprender y
destacar en la gastronomía, ICY es el lugar para ti.
¡Únete y haz de tu talento una profesión!



Si tu pasión es la repostería y la panadería, en ICY encontrarás
la mejor formación profesional para convertirte en un experto en
el sector. Esta licenciatura está diseñada para brindarte sólidos
conocimientos técnicos y administrativos, permitiéndote
dominar desde las bases tradicionales hasta las técnicas más
innovadoras.

Al egresar, tendrás las herramientas necesarias para
desarrollarte en el sector turístico, restaurantero o emprender
tu propio negocio, generando oportunidades y llevando tu
creatividad al siguiente nivel. Con un plan de estudios
especializado y único en México, ICY te prepara para destacar
en un mercado en constante crecimiento, impulsando tu talento
con educación de calidad y formación empresarial.

Descripción General:
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Inicio:
1 de Septiembre de 2025

Duración:

9 Cuatrimestres (3 años)
Inicio:

1 de Septiembre de 2025
Horario:

Matutino o Vespertino



Primer Cuatrimestre

Fundamentos
de Repostería
y Panadería

Seguridad e
Higiene Administración

Matemáticas
aplicadas a la

Repostería

Redacción y
Comunicación

Técnicas culinarias de los
alimentos en Repostería y

Panadería
Inglés I

Plan de Estudios
RVOE 2143 .

Segundo Cuatrimestre

Panadería
Mexicana

Pastas y
Masas Dulces I

Fundamentos
de

Contabil idad
Ética

Profesional

Desarrollo
Personal y

Profesional 1
Transformación Química de la

Panadería y Repostería Inglés II

Tercer Cuatrimestre

Pastas y
masas dulces

II
Desarrollo Personal y

Profesional II
Panadería
Europea

Pastelería
Internacional I

Fundamentos de Costos y
Presupuestos Inglés III



Quinto Cuatrimestre

Pastelería
americana Pastelería internacional III Confitería

Mercadotecnia
y Publicidad Metodología de la Investigación Francés I

Sexto Cuatrimestre

Chocolatería Postres y Pasteles
Pequeños

Panadería de
Vanguardia

Investigación
de mercados

Desarrollo Personal y
Profesional IV Francés II

Cuarto Cuatrimestre

Soufflés
calientes, fr íos

y Mousses
Pastelería

Internacional II
Administración

de personal
Fundamentos
de Nutrición

Desarrollo
Personal y

Profesional III
Química de la Congelación y

Heladería Inglés IV



Novéno Cuatrimestre

Repostería
Molecular Arte en azúcar Logística de

eventos

Taller de
emprendimiento Francés I

Séptimo Cuatrimestre

Pastelería de
Vanguardia

Estandarización de plati l los y
creación de menús

Repostería
Saludable 

Administración
de proyectos Control de calidad Francés III

Optativa II 

Octavo Cuatrimestre

Postres al
plato

Modelado y Decoración
en la Repostería Optativa I 

Manejo y control de
adquisiciones Francés IFrancés IV 



1. Llenar Formato Solicitud de Inscripción.

2. Comprobante de Pago de Inscripción.

3. Entrega de documentos: (Original y Dos Copias):

Acta de Nacimiento.
CURP Actualizado.
INE.
Comprobante de Domicilio.
Certificado de Preparatoria.
Certificados de Salud.
Fotografías a Color Tamaño Infantil (4).

4. Pago de Seguro Escolar (Opcional).

Inicio:
1 de Septiembre de 2025R e q u i s i t o s  d e  I n s c r i p c i ó n



Instalaciones.

Área Social



Cocinas y salones



1 de Septiembre de 2025

Inicio:
1 de Septiembre de 2025

Inicio:
1 de Septiembre de 2025

I n f o r m a c i ó n  y  C o s t o s

Inicio de Clases:

1° de septiembre 2025
Horario:

Matutino o Vespertino

*El costo de la inscripción no es reembolsable ni transferible.

Costo inscripción anual ......................... $12,500.00
(Promoción del -20% antes del 31 de marzo)

  Incluye filipina, gorro, pantalón, mandil, playera, pluma
institucional, báscula digital, miserable, cuchara y cuchillo
mondador.

Mensualidades ......................................... $9,500.00
  Incluye insumos y materiales.



HA Z L O

Fácil
HA Z L O

ICY
(999) - 109 - 2176 ICY Instituto Culinario de Yucatán


